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La conservazione di qualita “compatta” I RI NQX




NICE

Tutta la qualita di un conservatore Irinox
Ora in versione compatta e per tutti i laboratori!
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POSITIVO-NEGATIVO
+15°C/-25°C

Solo NICE permette la
gestione di temperature
positive o negative,
garantendo la massima
uniformita all'interno del
conservatore. Con NICE sei
certo di mantenere i prodotti
alla temperatura prescelta
senza sbalzi termici.
Grazie all'ampio spazio di
stoccaggio puoi organizzare
al meglio le tue scorte

con la sicurezza di una
conservazione di qualita.

PRECISO

NELLA TEMPERATURA
Con l'esclusivo sistema
Dynamic Power, NICE &

in grado di raggiungere
rapidamente la temperatura
impostata e di mantenerla
precisa e costante anche
con |'utilizzo continuativo
a cui puo essere soggetto.
Gli shalzi di temperatura
sono ridotti al minimo,
poiché NICE, dotato di

un performante impianto
frigorifero recupera
velocemente la temperatura
scelta in ogni momento.

NICE & I'esclusivo conservatore Irinox

SBRINAMENTO A GAS
CALDO: NO ICE!

L'efficacia dell'esclusivo
sbrinamento Irinox di NICE
evita la formazione di
ghiaccio e il conseguente
blocco, che spesso si verifica
nei comuni frigoriferi. Il
professionista puo utilizzare
con continuita NICE senza
doverlo spegnere per ottenere
un perfetto sbrinamento.
NICE e sempre a tua
disposizione.
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CONTROLLO DELL'UMIDITA
Per una conservazione
corretta degli alimenti, sono
importanti il rispetto delle
temperature impostate, ma
anche la giusta umidita per
non danneggiare i prodotti
(secchezza o troppa umidita).
NICE & dotato di un sistema
di controllo dell’umidita,

che permette di creare un
clima ideale all'interno

della camera. E possibile
impostare il livello di umidita
dal 50% al 95% a seconda

delle esigenze di ciascun
professionista.

QUALITA COSTRUTTIVA
IRINOX

NICE ¢ realizzato in acciaio
inox AISI 18/10 scotch

brite, con componenti
all'avanguardia, secondo gli
elevati standard costruttivi
Irinox. La porta di NICE &
dotata di chiusura assistita,
guarnizioni ad alta tenuta e
sistema di fermo porta. La
maniglia é di costruzione
Irinox, solida, ergonomica,
facile alla presa e pensata
per la pulizia quotidiana.
L'insieme delle caratteristiche
costruttive e il Software
I[rinox, consentono a NICE di
soddisfare a pieno anche le
aspettative del professionista
pil esigente.
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GREEN PHILOSOPHY
NICE & stato realizzato
scegliendo materiali e
componenti all’avanguardia,
a basso impatto ambientale.
NICE garantisce un minore
consumo energetico rispetto
ai comuni frigoriferi, grazie
al sistema Dynamic Power
che utilizza i kw strettamente
necessari al mantenimento
della temperatura impostata.

di dimensioni compatte ma con un ampio
spazio interno per lo stoccaggio di prodotti
e materie prime.

Un unico conservatore in grado di gestire
temperature positive e negative a seconda
delle tue esigenze.

Grazie all'innovativo sistema Dynamic Power

PANNELLO COMANDI

Caratteristiche NICE

, e L . Tensione 230V IN+PE 50Hz

e all'esclusivo impianto frigorifero Irinox, - -
NICE & | 4o di i tant Potenza massima (normale / shrinamento) Kw 097/1,6

i Zeely _l an ener.e sen.wpre EEStale Corrente massima (normale / shrinamento) A 477179
Ila temperaturaldll consgrvazpne m;lPOStatla’ Resa frigorifera in positivo (-10°C / 40°C) W 1172
rlduceﬁQO ?l n’?mlmo. gli S.ba|ZI termici a CUI.S.OI’]O Resa frigorifera in negativo (-25°C / 40°C) W 653 (#) tasti per alzare o diminuire la temperatura
soggetti i f.rlgorlferl, visto il I?ro fre(.qlfentfaT utilizzo. B e Tathralamblonte o0 13 B tsto programmazog)
NICE gestisce e controlla I'umidita all'interno Dimensioni esterne (LHxP) nm 730 x 2060 x 821 per assetto in positivo o negativo

(o) O, 1

de”a camera (50 6_95 A)), Creando un Cllma nime"sioni i"ter"e utlll (I.XHXP) mm 530 X 1300 X 650 tasto per accendere e spegnere la luce

ideale per una conservazione di qualita! e per selezionare gli step di umidita

Capacita teglie / griglie (standard) Max 31 teglie GN2/1 (passo 40 mm)

Assetto pasticceria (su richiesta) Max 31 teglie 600x400 (passo 40 mm) @ tasto per gestire lo sbrinamento






